
料理好きな方々のためのグルメなスタジオ「FOOVER」。堀江公園の目の前のビル2階、ベルメゾンの

インテリアショップに併設したお洒落なスタジオで人気店のシェフに直接学べる実習型の料理教室

を日々開催しています！入会金や年会費は無料でお好きなレッスンに単発からご参加いただけます。

エプロンや筆記用具などはスタジオでご用意しています。ぜひお気軽にご参加ください。

人気店・有名店の「料理教室」を大阪堀江で日夜開催！
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日本料理

シュナパン
時間：11:00～14:00 

講師：川田 祐樹氏

スイーツ

［大阪］ひょうさんの点心工房
時間：11:30～14:30 

講師：馮 永剛氏

粋な料理 ひろと
時間：11:00～14:00

講師：土肥 宏司氏
小料理

［大阪・心斎橋]

［大阪・心斎橋］中華旬彩森本
時間：11:00～14:00

講師：森本 裕仁氏

ミラヴェイユ
時間：13:00～16:30

講師：妻鹿 祐介氏
日本料理

［兵庫・宝塚］
リストランテナカモト
時間：11:30～14:30

講師：仲本 章宏氏

［京都・木津］ 桜会
時間：12:00～15:00 

講師：満田 健児氏

スイーツ

［大阪・楠葉］
ブーランジェリーココロ
時間：11:00～15:00

講師：岡本 晃知氏

中華料理

NEW

いわむら ChezDeuxieme
時間：11:00～14:00

講師：高見 宏明氏

［大阪］ エスクール
時間：18:00～21:30

講師：石川 雅也氏

エスクール
時間：13:00～16:30

講師：石川 雅也氏

［大阪］

桜会
時間：12:00～15:00

講師：満田 健児氏

点心イベント

［大阪］
日本料理寺田
時間：10:30～13:00

講師：寺田 繁氏

［大阪・北新地］ ［大阪・玉造］

＠FOOVER_Official

TwitterYouTube

FOOVER🔎で検索FOOVER🔎で検索

詳しくはWEBサイトHPを
ご覧ください。

ビストロ 点心

パン

川田シェフ 土肥シェフ

仲本シェフ

石川シェフ

16
[日]

ひょうさんの点心工房
時間：11:30～14:30 

講師：馮 永剛氏

［大阪］

［大阪］

［大阪・阿波座］

イタリアン

満田シェフ 高見シェフ
妻鹿シェフ

洋食

馮シェフ

日本料理

スイーツ

寺田シェフ

15
[土]

［大阪・北新地］中菜Labo.朝暘
時間：未定

講師：高橋 秀栄氏
中華料理

高橋シェフ
森本シェフ

岡本シェフ



1/25(火)11:00～15:00
ブーランジェリーココロ
[大阪・楠葉]
岡本 晃知氏【パン】

Gourmet Studio of the food lover, by the food lover, for the food lover

ＮＥＷレッスン

BURDIGALAの京都初出店に携わる。その後、京都の
有名店数店に修行し経験を積む。 27歳の時に、ホテ
ル「ザ・リッツ・カールトン京都」のオープニングよ
りベーカリー部門を一任される。ホテルのベーカリー
部門と提携している「ピエール・エルメ・パリ」の
ヴィエノワーズ部門の両方に従事。 30歳の時、楠葉
にて「Boulangerie cocoro（ブランジェリー ココ
ロ）」を開業。

「料理王国年間購読」お申し込みのご案内
（通常価格 年間/6,600円→ 年間/¥5,500）

★料理王国★
1994年創刊の料理専門誌。
12月号に掲載されているフーバーレッスン講師
・懐石料理桜会 満田シェフ
・ラ メゾン ドゥグラシアニ神戸北野 土肥シェフ
・ル・ビストロ 宇野シェフ
・イルルォーゴディ タケウチ 竹内シェフ
・サワダ飯店 澤田シェフ

「料理王国FOOVERjapan」YouTubeチャンネルのご紹介

京都パークハイアット 「八坂」の久岡シェフから、2週間熟成

させた七谷鴨の胸肉を使った鉄板料理を紹介して頂きまし
た。
是非ご覧ください。
こちらのお料理は、料理王国2月号に掲載されています。

チャンネル登録もよろしくお願いいたします！

パークハイアット京都八坂の鉄板焼き


