
料理好きな方々のためのグルメなスタジオ「FOOVER」。堀江公園の目の前のビル2階、ベルメゾンの

インテリアショップに併設したお洒落なスタジオで人気店のシェフに直接学べる実習型の料理教室

を日々開催しています！入会金や年会費は無料でお好きなレッスンに単発からご参加いただけます。

エプロンや筆記用具などはスタジオでご用意しています。ぜひお気軽にご参加ください。

人気店・有名店の「料理教室」を大阪堀江で日夜開催！
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シュナパン
時間：11:00～14:00

講師：川田 祐樹氏

［大阪］

小料理

エスクール
時間：13:00～16:30

講師：石川 雅也氏

さんま黒焦げ食堂
時間：11:00～14:00

講師：田中 圭英氏

［大阪・天満］ ［大阪・天満橋］

料理人城二郎
時間：11:00～14:00

講師：吉田 能氏

［東京］
ミルヴィラージュ
時間：10:30～14:30

講師：渡辺 明生氏

［大阪・吹田］

ひょうさんの点心工房
時間：11:30～14:30

講師：馮 永剛氏

［大阪］

春のガレージセール
時間：11:00～19:00

※詳細は裏面をご覧ください。

NEW

イル ペペ
時間：10:30～13:30

講師：平井 利男氏

エスクール
時間：18:00～21:30

講師：石川 雅也氏

料理人城二郎
時間：16:00～19:00

講師：吉田 能氏パン

ブーランジェリーココロ
時間：10:30～14:30
講師：岡本 晃知氏

［大阪］

粋な料理 ひろと
時間：11:00～14:00

講師：土肥 宏司氏

［大阪・心斎橋］

桜会
時間：12:00～15:00

講師：満田 健児氏

ひょうさんの点心工房
時間：11:30～14:30 

講師：馮 永剛氏
※1月からの延期イベントとなります。

［大阪］ いわむら ChezDeuxieme 
時間：11:00～14:00

講師：高見 宏明氏

［大阪・北新地]

［大阪・淀屋橋］
グランロシェ
時間：18:00～21:00

講師：土谷 真敬氏

ポキナ369
時間：11:00～14:00

講師：田中 修二氏

［大阪・桃谷］
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10
[木]

ビストロ

［大阪・阿波座］

フレンチ

点心イベント

［大阪］

点心 日本料理スイーツ

Titter

［大阪・北新地］

TwitterYouTube

FOOVER🔎で検索FOOVER🔎で検索

詳しくはWEBサイトHPを
ご覧ください。

＠FOOVER_Official

9
[水]

14
[月]

石川シェフ

満田シェフ 高見シェフ

川田シェフ

［大阪・楠葉］

スイーツ 洋食屋

フレンチ

中華料理

イタリアン

渡辺シェフ

魚Chaina Yo
時間：11:00～14:00

講師：矢野 宏明氏

［大阪・福島］

スイーツ

矢野シェフ

土肥シェフ 田中シェフ

福島シェフ

平井シェフ

ブーランジェリーフクシマ
時間：10:30～16:30

講師：福島 健治氏中華料理

ビストロ

パン

パン

フレンチ

吉田シェフ田中シェフ

土谷シェフ岡本シェフ

馮シェフ

30
[水]

クイジナート×中国菜feve. 
時間：11:00～14:00

講師： 畑川 豊氏

［大阪・中津]

畑川シェフ

中華料理

［東京］

NEW

NEW

25
[金]

パティスリーエトネ
時間：13:00～16:30
講師：多田 征二氏

［兵庫・芦屋］

多田シェフ



3/28(月) 18:00～21:00

グランロシェ[大阪・淀屋橋]

土谷 真敬氏【フレンチ】

Gourmet Studio of the food lover, by the food lover, for the food lover

ＮＥＷレッスン

10年以上の京都での研鑽を踏まえ、

日本の食材を使った親しみやすい

フレンチを展開するシェフ土谷率いる

淀屋橋「Grandrocher」。

リヨンで行われる世界最高峰の料理コンクール「Bocuse d'Or」での経験を活かした、

時にクラシック、時にモダンなテクニックをレッスンでは紹介します。

3/12(土) 16:00〜19:00 ・13（日）11:00～14:00

料理人城二郎[東京]

吉田 能氏【フレンチ】

ミシュラン２つ星のフレンチレストランの

エグゼクティブ・シェフからYouTuberへと転身。

「料理人城二郎」のチャンネル登録者数は、

いまや２０万人超の人気を誇ります。

2021年11月には初のレシピ本も出版。

現在も日々、試行錯誤を繰り返しながらフランス料理の技を動画で伝えています。

そんな、料理人城二郎のレッスンを直接受けてみませんか？

3/16(水) 11:00～19:00 春のガレージセール開催

食品＆ワインのスプリングセール！！調味料やチーズなども多数出品いたします。

ご来店お待ちしております。

※このセールは個人消費を目的にしております。業務店等への転売はお控え頂く様、お願い申し上げます。

※クレジットカードの取扱いはございません。お支払いは現金・もしくはPayPayでお願いいたします。

※エコバッグ等ご自身でご用意くださいますようお願いします。袋は有料となります。

※冷凍・冷蔵商品が多数あります。保冷剤も極力、ご自身でお持ちください。

※新型コロナウイルス拡大防止の観点から、

・一度の入場人数を入口にて制限させて頂きます。

・マスクをご着用されていない方の入場はお断り致します。

※フーバースタンプカードの値引特典はご利用できません。

※宅急便での配送を承ります。（3月17日以降の発送で、着払いでの発送となります）

※駐車場はございません。近隣のコインパーキングもしくは公共交通機関をご利用ください。


