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[火]

[金]

[日] [火] [水]

[水]

雅俗山荘

時間：11:00～14:00

講師：安島 浩二氏

［大阪・池田］

洋食

クロワズモン

時間：11:00～14:00

講師：日沼 紀子氏

中華旬彩森本

時間：18:30～21:30

講師：森本 裕仁氏

［大阪・心斎橋］ 10 ビストロ デ シュナパン

時間：11:00～14:00

講師：川田 祐樹氏

［大阪・阿波座］

スパイス

点心

いわむら ChezDeuxieme

時間：11:00～14:00

講師：高見 宏明氏

［大阪・北新地］

26

石川シェフ

中国料理

高見シェフ

日本料理

満田シェフ

[木]
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[土]
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[月]

19
[金]

21
[日]

24
[水]

ヒルトン大阪×エスクール
時間：13:00～16:00

講師：百田 利治氏・石川 雅也氏

日本料理寺田

時間：11:00～14:00

講師：寺田 繁氏

プレスキル

時間：11:00～14:00

講師：佐々木 康二氏

点心工房九龍

時間：11:00～14:30

講師：藤田 梢氏

［大阪・玉造］

［大阪］

［大阪・淀屋橋］
スイーツ

ビストロ

［大阪］ ［大阪・田辺］
懐石料理桜会

時間：12:00～15:00

講師：満田 健児氏

フレンチ

日沼氏森本シェフ

アジア料理

COCOLO

時間：11:00～14:00

講師：丸山 卓氏

［大阪・福島］

日本料理

フレンチ

百田シェフ

［大阪］

日本料理

［岡山・備前］

丸山シェフ

懐石料理桜会

時間：12:00～15:00

講師：満田 健児氏

佐々木シェフ

寺田シェフ

藤田シェフ 安島シェフ

川田シェフ
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[水]

アランミリア＆ワインの会【試飲＆販売】
時間：10:30～12:00

13:30～16:30
※詳細は裏面をご覧ください。



５月レッスンのお知らせ

ヒルトン大阪×エスクール［大阪］

百田 利治氏・石川 雅也氏【スイーツ】 5/13(土) 13:00～16:00

TwitterYouTube
料理王国🔎で検索FOOVER🔎で検索

詳しくはWEBサイトHPを
ご覧ください。

＠FOOVER_Official

お問い合わせ

TEL 06-7662-8882
■受付時間／9時30分～17時 ※不定休

最新情報の
お届けと

ポイントカード
はこちら。

LINE＠
ID：＠foover

大阪梅田に位置する5つ星ホテル「ヒルトン大阪」のペイストリ

ーシェフ百田シェフと、多くのパティシエを輩出してこられたフリ
ーランスパティシエの石川雅也シェフによるタルト理論講習会
開催！

お持ち帰りは、2人のシェフ、それぞれが作ったタルトシトロン。

家に帰ってから、もう一度お二人のタルトの違いをお楽しみくだ
さい！

※今回の講習は実習はございません。

グルメスタジオフーバー
〒530-0013 
大阪府大阪市北区茶屋町３−６加茂梅田ビル 8F
（サッカーショップKAMO８階）
※エスタディオ梅田専用エレベーターにて8Fにお上がりください。
阪急大阪梅田駅茶屋町口より徒歩１分

アルコールとノンアルコール、2つのコースでお好みの方を試飲して頂き、特別価格にて販売！
おつまみとして、一緒にトーレスのポテトチップスの試食も！
実際に飲んで食べて、気に入ったものは特別価格で購入でき、
お土産もある1日限定イベントです。

アランミリア＆ワインの会
【試飲＆販売】

大人（18歳以上）：当日1,800円 ※前日までのご予約で1,600円
子供（17歳以下）：当日800円 ※前日までのご予約で700円

5/3(水)
10:30～12:00 ・ 13:30～16:30

★事前予約方法（前日までメール受付）
以下の情報を記載の上、 info@foover.jp までお送り下さい。
1．代表者氏名（フルネーム）：
2．参加人数：大人 人、子供 人
3．連絡先携帯電話番号：
4．参加予定の時間帯：第一部（10:30～12:00） 、 第二部（13:30～16:30）

□アランミリアコース アランミリア10種類×40ml 試飲＋トーレスポテトチップス6種類試食
固定8種類＋お好きな葡萄ジュース2種類
※追加は1種類（40ml）＋70円※20歳未満の方はこちらのコース限定となります。
□ワインコース ワイン6種類×40ml 試飲＋トーレスポテトチップス6種類試食
泡2種類・白2種類・赤2種類
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