
ご予約･詳細はWEBサイトから！

料理王国 Cooking Studio FOOVER 検  索

木木
31

空心伽藍堂

大澤 広晃氏
中国料理中国料理

11:30 14:30～

月月
28

マビッシュ

村田 博氏
スイーツスイーツ

18:00 21:30～ 再レッスン再レッスン
月月

28
ラ メゾン ドゥ グラシアニ神戸北野

山本 弘明氏 洋食洋食

11:00 14:00～

日日
27

ソムリエ（アッラゴッチャ）

上山 晃弘氏
ワインセミナーワインセミナー13:00 15:00～木木

24
中国菜 feve.

畑川 豊氏
中国料理中国料理

11:00 14:00～

水水
23

ラ･テラス イリゼ

鷦鷯 進氏
フレンチフレンチ

11:00 14:00～火火
22

浪速割烹 昇

落合 昇氏
日本料理日本料理

11:00 14:00～

月月
21

CRAFT BEER BASE

谷 和氏
クラフトビールの世界（初級編）クラフトビールの世界（初級編）13:30 16:30～

NEWNEW

日日
20

懐石料理 桜会

満田 健児氏
日本料理日本料理

12:00 15:00～

木木 木木
17
水水

水水

16 アル･ケッチァーノ

奥田 政行氏
イタリアンの技法イタリアンの技法

10:30 13:30～/18:30 21:30～火火
15

Seiichiro,NISHIZONO

依田 馨氏
スイーツスイーツ

13:00 16:30～

月月
14

寿司講座

中野 真成氏
お寿司お寿司

11:00 14:00～日日
13

estilo h

畑下 公平氏
スペイン料理スペイン料理

11:00 14:00～

土土
26
土土

12 フードスタディーズ

田中 愛子氏
料理学料理学

14:30 18:00～/10:00 13:30～金金
11

東農園

東 信吾氏
野菜の力野菜の力

11:00 14:00～

NEWNEW

火火
8

ヒルトン大阪

百田 利治氏
スイーツスイーツ

13:00 16:30～日日 日日6
土土

土土

5 料理王国オフィシャル料理家

深沢 あや氏 料理家料理家
11:00 14:00～/18:00 21:00～

NEWNEW

金金
4

フォションホテル京都

林 啓一郎氏
フレンチフレンチ

11:30 14:30～ 再レッスン再レッスン
水水
2

中華旬彩 森本

森本 裕仁氏
中国料理中国料理

18:30 21:30～

プロの料理人･専門家から学ぶ「料理教室」を梅田･茶屋町で開催！
入会金や年会費は無料！ 受けたいレッスンだけを受講していただけます。

エプロン･筆記用具などご用意しており、洗い物もスタッフが行います。手ぶらでお気軽にご参加ください！

2024.10 LessonFOOVER Schedule



〒530-0013
大阪府大阪市北区茶屋町3-6
加茂梅田ビル 8F
サッカーショップ横のエレベーターにて
8Fまでお上がりください。

店 舗 住 所

お問い合わせ

お電話
9:30~17:00営業時間 ※不定休

※お電話でのご予約･キャンセルはシステム上
　いたし兼ねますのでご了承くださいませ。

06-7662-8882
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大阪工業大学

梅田エスト

料理王国
Cooking Studio 
FOOVER

NU茶屋町

阪急電鉄
大阪梅田駅

茶屋町ある
こ

YouTubech

LINE･Instagramで
レッスン･イベント情報を更新中！
フォローして情報をチェック！

LINE Instagram

インフォメーション

FOOVER プレミアム会員 募集中！

詳しくは二次元バーコードから！

ポイントが貯まると1レッスン無料！
LINE 来店ポイントとは別に会員カードにポイントを付与！
25ポイント貯まると1レッスンが無料で受講可能！

1

レッスン30分前より入店可能、お好きなお座席を確保できます。
レッスン優先入店が可能！2

ソフトドリンク･アルコールドリンク問わず
レッスン内有料ドリンク 10%OFF3

常設アルカン商品、レッスン内販売アルカン商品対象

アルカン輸入食品 20% OFF4

空き時間レンタルを、特別料金から更に10％OFFにてご利用可能
スタジオレンタルが10% OFF5

既に定期購読している方は、初年度入会金30％OFF
料理王国定期購読付き (年6冊)6

2006 年よりクラフトビールの品質審査員（ビアジャッ
ジ）日本代表として海外でも活躍中。Osaka Craft Beer 
Map の作成、大阪のビール
専門の卸売、イベント企画な
ど様々な活動を通じて啓蒙
活動や消費促進なども行う。

クラフトビールの世界講師 谷 和氏
CRAFT BEER BASE

岐阜県高山市の「東農園」代表。
堆肥から製法までこだわりぬいた野菜はミシュランシェ
フなど多くのファンを持つ。日本全国の農家有志による
農作物のブランド「柳蓮田ブランド」のパプリカを作成。

野菜の力

講師 東 信吾氏
東農園

調理師学校卒業後、外資系ホテルやビストロでフレンチ
料理人として10 年間経験を積む。
現在は料理家としてSNSで「簡単レストラン風レシピ動
画」を発信し、SNS総フォロワー 40万人超え。
2024 年より、料理王国オフィシャル料理家として、企
業や自治体関連の仕事も請け負うなど、「食」の分野で
精力的に活動。

料理家講師 深沢 あや氏
料理王国オフィシャル料理家

新レッスン・講師のご紹介新レッスン・講師のご紹介

2024.10 TOPIXFOOVER


