
YouTubech ホームページ

ご予約･追加レッスン情報は
WEBサイトから！

プロの料理人･専門家から学ぶ「料理教室」を梅田･茶屋町で開催！
入会金や年会費は無料！ 受けたいレッスンだけを受講していただけます。

エプロン･筆記用具などご用意しており、洗い物もスタッフが行います。手ぶらでお気軽にご参加ください！

2025.6 LessonFOOVER Schedule

火火

� ス
イ
ー
ツ

ス
イ
ー
ツ

パティスリー オーセンティック

藤原 直也氏�����

�����

日日

� 日
本
料
理

日
本
料
理

懐石料理 桜会

満田 健児氏�����

�����

木木

�� フ
レ
ン
チ

フ
レ
ン
チ

フォションホテル京都

林 啓一郎氏�����

�����

日日

��
ワ
イ
ン
セ
ミ
ナ
ー

ワ
イ
ン
セ
ミ
ナ
ー

アッラゴッチャ

上山 晃弘氏�����

�����

土土

�� 中
国
料
理

中
国
料
理

中菜Labo. 朝陽

高橋 秀栄氏�����

�����

火火

�� 西
陣
の
味

西
陣
の
味

五辻の昆布

久世 章斗氏�����

�����
Ｎ
Ｅ
Ｗ

Ｎ
Ｅ
Ｗ

日日

�� イ
タ
リ
ア
ン

イ
タ
リ
ア
ン

ドゥエフィオーリ

土谷 哲平氏�����

�����
土土
��
金金
��

和
菓
子

和
菓
子

寶菓匠 菅屋

菅井 輝和氏�����

�����再
開
催

再
開
催

新
内
容
開
催

新
内
容
開
催

日日

��
ス
ペ
イ
ン
料
理

ス
ペ
イ
ン
料
理

エル･ポニエンテ

小西 由企夫氏�����

�����

月月

�� フ
レ
ン
チ

フ
レ
ン
チ

ルポンドシエル

小楠 修氏�����

�����

2025.7 開催決定レッスン一覧
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〒530-0013

大阪府大阪市北区茶屋町3-6加茂梅田ビル8F
サッカーショップ横のエレベーターにて8F までお上がりください。

店 舗 住 所

お問い合わせ

お電話
9:30～17:00営業時間 ※不定休

※お電話でのご予約･キャンセルはシステム上いたし兼ねますので
　ご了承くださいませ。

06-7662-8882

LINE･Instagramで
レッスン･イベント情報を更新中！
フォローして情報をチェック！

LINE Instagramインフォメーション

9

あべの辻製菓専門学校卒業後、帝国ホテルに大阪開業スタッフとして入社

16年大阪帝国ホテルで勤務しベーカリーシェフとして働いた後、開業。

2013年11月、地元放出駅近くにて「Boulangerie Le petit ange

（ブーランジェリーレプティアンジュ)｣オープン。

『ちいさいパンに大きな幸せ』をコンセプトにして

ほとんどの商品を小さく作りプチパンメインのお店。

プチパンだけで約 40種類以上均一で税込120円

その他開業当初から変えてない山型食パンは１番のメインの商品となる。

新レッスン・講師のご紹介新レッスン・講師のご紹介
ブーランジェリー レ･プティ･アンジュブーランジェリー レ･プティ･アンジュ

米澤 孝一シェフ米澤 孝一シェフ 大阪･放出大阪･放出

※５月にレッスンを実施した、新店舗になります。※５月にレッスンを実施した、新店舗になります。
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1981年生まれ、京都出身。

実家の昆布で生まれた為、幼いころから昆布に

ふれ大学卒業後昆布業界に５年程修業し

その後稼業を継ぐ。

昆布の魅力を発信するために、様々な形の商品を

開発し2023年５月に昆布と麺喜一をＯＰＥＮ。

2025年度ミシュランビブグルマン選出。　

五辻の昆布五辻の昆布
久世 章斗氏久世 章斗氏 京都･西陣京都･西陣

西陣の味西陣の味NEW LESSONNEW LESSON

2025.6 TOPIXFOOVER


